YEDITEPE UNiVERSITESI
GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU/ GUZEL
SANATLAR FAKULTESI & TARIM TiCARETI VE ISLETMECILIGi
BOLUMU/ UYGULAMALI BILIMLER YUKSEKOKULU
ARASINDA CIFT ANADAL ANLASMASI

ANLASMA TARIHI

GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU/ GUZEL SANATLAR FAKULTESI
MEZUNIYET KREDISI 1123

TARIM TiCARETI VE ISLETMECILIGI BOLUMU/ UYGULAMALI BILIMLER YUKSEKOKULU
MEZUNIYET KREDISI : 147

GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU/ GUZEL SANATLAR FAKULTESI
OGRENCISINE TARIM TICARETI VE ISLETMECILIGI BOLOMU/ UYGULAMALI BILIMLER
YUKSEKOKULU’NDA CIFT ANADAL YAPMANIN GETIRECEGI KREDI TOPLAM: 91

TARIM TICARETI VE ISLETMECILIGI BOLUMU/ UYGULAMALI BILIMLER YUKSEKOKULU
OGRENCISINE GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU/ GUZEL SANATLAR
FAKULTESI’NDE CIFT ANADAL YAPMANIN GETIRECEGI KREDI TOPLAM: 74

GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU)/ GUZEL SANATLAR FAKULTESI"NDE CAP
ICIN DERS KREDISI:

10 (ORTAK DERS KREDISI) + 39 (DENK DERS KREDISI) + 74 (EKSTRA ALMASI GEREKEN
DERS KREDISI) = 123

TARIM  TICARETI VE ISLETMECILIGI BOLUMU/ UYGULAMALI  BILIMLER
YUKSEKOKULU’NDA CAP ICIN DERS KREDISI:

10 (ORTAK DERS KREDISI) + 40 (DENK DERS KREDISI) + 97 (EKSTRA ALMASI GEREKEN
DERS KREDIS]) = 147 '

GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU"NDE CAP ICIN AKTS KREDISI:
11 (ORTAK DERS KREDISI) + 81 (DENK DERS KREDISI) + 148 (EKSTRA ALMASI
GEREKEN DERS KREDISI) = 240

TARIM TICARETI VE ISLETMECILIGI BOLUMU/ UYGULAMALI BILIMLER

YUKSEKOKULU’NDA CAP ICIN AKTS KREDISI:

11 (ORTAK DERS KREDISI) + 68 (DENK DERS KREDISI) + 161 (EKSTRA ALMASI

GEREKEN DERS KREDISI) = 240 (
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" GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU/ GUZEL SANATLAR FAKULTESI &
TARIM TICARETI VE ISLETMECILIGI BOLUMU/ UYGULAMALI BILIMLER YUKSEKOKULU |
KABUL EDILEN ORTAK DERSLER

" GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI

TARIM TICARETI VE ISLETMECILIGI

BOLUMU BOLUMU
DERS DERS ADI DONEM | KREDI DERS DERS ADI DONEM KREDI/
KODU | | KODU AKTS
HUMI103 [Uygarhk Tarihi 2 2/3 HUMI103 |Uygarlik Tarihi 2 2/3
TKL.201 |Tiirk Dili-1 3 2/2 TKIL201 [Tiirk Dili-1 3 2/2
! — e}
TKL 202 |Tiirk Dili-2 4 2/2 TKL 202 Tirk Dili-2 4 2/2
HTR301 |Atatiirk [Ikeleri ve 5 2/2 EHTR301 Atatiirk flkeleri ve 5 2/2
[nkilap Tarihi-1 Inkilap Tarihi-1
HTR 302 |Atatiirk ilkeleri ve 6 2/2 HTR 302 |Atatiirk Ilkeleri ve 8 2/2
Inkilap Tarihi 1 Inkilap Tarihi 11 !
i |
TOPLAM ORTAK DERS KREDISI | 10/11 TOPLAM ORTAK DERS KREDISI = 10/11
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TARIM TICARETI VE ISLETMECILIGI BOLUMU OGRENCISI OLUP GASTRONOMI VE
MUTFAK SANATLARI BOLUMU’NDE CIFT ANADAL YAPMAK ISTEYENLER ICIN
GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU’NDEN ALMASI GEREKEN DERSLER

' GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU DERSLERI

| DERS KODU DERS ADI DONEM | KREDI AKTS
CULA 113 Gida Bilimine Giris Laboratuvar Uygulamalan 1 3 5
CULA 111 Beslenmenin Temel Ilkeleri | ] 3 7
[PLAS 111 Temel Sanat Egitimi- 1 ' 1 ' 5 8
CULA 142 Gastronomi ve Mutfak Sanatlarina Giris 2 3 8
CULA 114 Gida Bilimine Giris 2 3 7
CULA 203 Gidalar ve Ozellikleri 3 3 7
CULA 221 Mutfak Uygulama-1 3 4 8
CULA 204 igeceklere Giris - 4 3 6
ICUL A 222 {’Jz;sgtﬁ;]lgasze Firin Urtinlerine Giris: Mutfak 4 4 8
CULA 319 Tiirk Mutfak Teknikleri 5| 3 7
CULA 321 Mutfak Uygulama-3 5 i 4 g
CULA 308 Tiirk Mutfag 6 | 4 8
CULA 322  Mutfak Uygulama-4 6 4 8
CULA 407 Yiyecek Igecek Maliyet Kontrolii 7 3 5
CULA 441 Yiyecek Sistemleri 7 3 5
CULA 491 Tiirk Y6re Mutfaklar: 7 4 7
CULA 492 Bitirme Projesi 8 2 7
CULA 458 Diinya Mutfaklar: 8 4 7
ELEC Alan Segmeli IV 7 3 6
ELEC Alan Segmeli V 7 3 6
ELEC Alan Se¢meli VI 8 3 6
IELEC {Sanat Se¢meli 2 3 4
- TOPLAM TARIM TICARETI VE ISLETMECILIGI BOLUMU 74 148
OGRENCISINE GELEN EKSTRA KREDI:
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GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU OGRENCISI OLUP TARIM TICARETI VE
ISLETMECILIGI BOLUMU'NDE CIFT ANADAL YAPMAK ISTEYENLER ICIN TARIM TICARETI
VE ISLETMECILIGI BOLUMU’NDEN ALMASI GEREKEN DERSLER

TARIM TICARETI VE ISLETMECILIGI BOLUMU DERSLERI

DERS KODU DERS ADI DONEM | KREDI | AKTS
COMP101 Temel Bilgi Teknolojileri 1 | 3 ' 4
AFE121 Tleri Ingilizce I 1 3 5
AGR102 Cevre Ekonomisi ve Ticareti 2 3 |. 6
AGR104 Cevre Kirliligi 2 3 6
HRM322 Is Saghg ve Giivenligi 2 3 5
BBA244 ' Finansal Muhasebenin Temelleri 2 3 S
AFE122 Ileri Ingilizce II 2 3 5
AGR201 Emtia Piyasa Analizi 3 3 4
ATR211 Satinalma, Depolama, Dagitim 3 3 6
AGR205 Tanm Ticareti ve Isletmeciligi 3 3 5

- AGR202 Tarimsal Bilisim Sistemleri ve Veri Isleme 4 3 6
AGR204 Tarimsal Ithalat ve Thracat Yonetimi 4 3 6
AGR208 Tarim Modelleri 4 3 5
BBA204 Girisimcilik Ilkeleri 4 3 6
AGR206 | AB Tarium Politikas1 ve Guimriik Birligi 4 3 5
AFN345 Finansal Yé6netim 5 3 7

| AGR301 Blok Zinciri [ 5 3 6
AGR303 Uluslararas: Ticaret 5 3 I 5
AGR305 Tarmm Hukuku 5 3 4
AGR307 Tarimsal Kiigiik Aile Isletmeciligi 5 3 5
AGR380 | Uzun dénem staj I 6 11 15
AGR382 Uzun dénem staj II 6 11 15
AGR401 Blok Zinciri IT 7 3 6
AGR403 Tarimsal Fiyatlama 7 3 5
AGR405 Arazi Yonetimi, Islah1 ve Atik Yoénetimi 7 3 4

| AGR407 Bitki Koruma ve Biyolojik Miicadele 7 3 5

| AGR492 Bitirme Projesi 8 3 5

TOPLAM GASTRONOMI VE MUTFAK SANA_TLARI OGRENCISINE GELEN EKSTRA
KREDI: 97 161
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TARIM TICARET] VE ISLETMECILIGI & GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMLERI’NCE
KABUL EDILEN DENK SAYILABILECEK DERSLER
GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI TARIM TICARETI VE ISLETMECILIGI
DERS KODU | DERS ADI | DONEM | KREDI | AKTS | DERS | DERS ADI DONEM | KREDI | AKTS
| KODU '
CULAI103 Mutfak 1 3 4 AGRI101 Sayisal Yontemler | 3 5
| Hesaplamalan ) B
CULA131 Gida Hijyeni ve I 3 7 AGR207 Mikrobiyolojiye Giris | 3 4
| Sanitasyonu ]
CULA102 Bahg¢e Uriinleri | 2 3 7 AGR402 Bitki Besleme, 8 4 7
Yetistirme Giibreleme ve |
- Sulama
Yiyecek ve 7 AGRXXX Alan Segmeli [ 7 3 5
*CULA211 [¢ecek
| Y dnetimi 3 . 3 L | -
| [ | AGRXXX Alan Se¢meli 11 7 3 | 5
7
*CULA205 Yiyecek Tarihi
3 3
Yemek ve AGRXXX Alan Se¢meli 111 8 3 5
*CULA206 Gastronomi : | 7
Kiiltiirii ' 4 3 | |
*BBA 261 Pz.iz.arlamaya 4 3 AGRXXX Alan Se¢meli [V 8 ] 3 5
Giris 6 |
Yiyecek ve 3 AGRXXX Alan Segmeli V 8 | 3 5
[¢ecek
*CULA 302 [sletmelerinde 6
Pazarlama ve |
Satig 6 |
[ Gida FE Serbest Segmeli 3 3 5
*CULA462 Politikalar ve -
Diizenlemeler 8 3 5 |
. 3 NC 1
*CULA265 Yaz Staji-1 | )
AGR390 Yaz Staji | 5 NC 1
*CULA332 Yaz Staji-2 5 NC 1 AGR490 Yaz Staji 11 7 NC 1
ELEC | Alan Segmeli | 5 3 Ekonominin
L6 **AGR103 | Prensipleri |1 3 5
ELEC Alan Se¢meli 11 5 3 6 Tarimsal Istatistik ve
**AGR203 | Degerlendirme 3 3 4
ELEC Alan Se¢meli - 6 3 6
1 **AGR105 | Ekoloji I 3 5
ELEC Serbest Segmeli 8 3 5 | Toprak Biliminin
i **AGR107 | Temelleri 1 3 6
TOPLAM ORTAK DERS KREDISI 39 81 TOPLAM ORTAK DERS KREDISI | 40 68

(*) ISARETLI DERSLERI OGRENCILER GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU’nden ALMAK
ZORUNDADIR

(**) ISARETLI DERSLERIi OGRENCILER TARIM TICARETI VE ISLETMECILIGI BOLUMU’nden ALMAK
ZORUNDADIR -
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PROF.DR. SiBEL OZILGEN DOC.DR. SANEM ARGIN o
GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI  TARIM TiCARETI VE ISLETMECILIGI
BOLUMU BASKANI BOLUMU BASKANI

()c? %_—-7

PROF. GULVELI KAYA PROF.DR. VEYSEL ULUSOY
FAKULTE DEKANI UYGULAMALI BILIMLER YUKSEKOKULU
MUDURU

GUZEL SANATLAR FAKULTESI KURULU ONAY TARIHI:

UYGULAMALI BiLIMLER YUKSEKOKULU KURULU ONAY TARIHI:



